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1 Календарный учебный график
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Обозначения: □  Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам 

Ш  Промежуточная аттестация

□  Каникулы

И  Учебная практика

И  Производственная практика (по профилю специальности) 

И  Производственная практика (преддипломная)

И  Подготовка к государственной итоговой аттестации 

| ш  | Государственная итоговая аттестация 

□  Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика (преддипломная) Подго­

товка
Прове­
дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. час. обяз. 
уч. занятий над.

час. обяз. 
уч.занятий нед. час. обяз. 

уч.занятий нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 39 1404 17 612 22 792 2 2 11 52

II 26 936 12 432 14 504 1 1/2 1/2 1 10 4 1/2 51/2 4 1/2 4 1/2 10 52

III 30 1080 14 1/2 522 15 1/2 558 2 1 1 3 1/2 1/2 3 5 1/2 1 4 1/2 11 52

IV 25 900 14 1/2 522 10 1/2 378 11/2 1/2 1 1 1/2 1 1/2 3 1 2 4 4 4 2 2 43

В с е го 1 20 4 3 2 0 5 8 2 0 8 8 6 2 2 2 3 2 7 2 5 15 6 9 1 3 2 11 4 4 4 2 3 4 1 9 9
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Производственная практика (по 
профилю специальности)______

Экзамен квалификационный 
о часов с учетом практик

кулинарной продукции

51"" I 1“

I I  I I I' •-'т~г I I " Т  I I I  I I I I I I I Z I п  I г тг

Технология приготовления сложной 
холодной кулинарной продукции

258 64 18 176 86 п 258 64 18 176 86 66 24

I I I IhchI I | ».с | | Iиед | | l u l l  |нед| I I »  I I 1"«д| I I »  I ~ ~ 1Д ~ I I » Ы П  I 5  I" I .1 I ' Т »  I I UI I I 1»1 I» | уп.огоГ I I 6 I т  I |н « |  361 | I з в | . е , Г

ТЕХ И'1 hi “I П Е Ш  I -  Г Т Т Г Г
I I ........Г Т ~1 г 1— г Т ..1 Г ТЭкзамен квалификационный I I  I I J Г

с учетом практик

66 20 ISO 80 14 66

I п JXj 266 66 | 20 | 18о| 80 | 14 I 66 20 | I 20 180 80 14 66 20

I 6 I РП | |час| 721 | | 721 нед| 2 I нас I I IкеяI I | час | | |нед| | | час | | |иед| | | час | | |аед| | I « I I И UI ̂ | I нас | | « I I  I -  I I I l f  " Г  I П П  IУчебная практика

»1 I I -1 Г I 1 1,41 I
Производственная практика (по 
профилю специальности)______ М рп1 НЧ~ I тгт 1« «А  «

г т I I  I IЭкзамен квалификационный I I I ~1 Г Т" I T
с учетом практик

мучных кондитерских изделий
94 26 6 62 32 262 60 22 180

356 86 28 242 126 56 94 26 6 62 32 30 262 60 22 180 94 56 30

| I 8 j РП | | час | 361 | I 36 | иед! 1 | час f- | |нед| | | час | | I '  Z T T  I Тн~ед| 1 I ч а с Н  | |нед| | | нас |. I I ч«  I I 1нед1 I I I I 1»|нед| 1 »/2 1 час [ [ 18 |нед| 1 У 2 | I 36 Н 1

I I1— 1 ” 1 I
I........I г I I I I 1.... . I ТТ тт ггЭкзамен квалификационный I I  I I ~1 Г

с учетом практик

40 10 106 54

Технология приготовления сложных 
холодных и горячих десертов______

156 40 10 106 54 28 24 Mi l  I.Г 106 54 28 24

I 1 7 | РП | I час | 18 | | | 18 | нед| U2 | час | | |нед| | | час | | ]нед| 1 | час [ | |нед| | I ~ч« I I |нед! | | час |~ |нед| | | час | | |нед1 | | час | | 18 |нед| | 1/2 | час | | |нед! | | 1 »» I ,  I» | УП.ОБ.оГ Учебная практика

1 7 1 р п 1 I 1к 1 Ч  1 I -■ I I Н  I I ч,с I I I т ^ т т I I I 35 I II
~гт I I  I I |||| п г ггЭкзамен квалификационный Г Г Г Г г г

Всего часов с учетом практик

Организация работы структурного
подразделения

I ]

Т^П~ п п I I 36 I 11 131р" I h H
I I I I I  I I Г  '1 I т I I I I I I IЭкзамен квалификационный Г Г

Всего часов с учетом практик

должностям служащих (повар!
28 242 104 90 48 210 54 22 134

Технологические процессы 
механической кулинарной обработки 
сырья и приготовления полуфабрикатов 
для блюд массового спроса
Технологические процессы 
приготовления кулинарной продукции 
массового спроса и её отпуск_______

3 464 102 46 316 134 86 96 Г 24 182 74 66 42 210 54 22 134 60 20 54

1 I |нед! | | час | [ |нед| | | час | | 162 |нед| 4 | 1/2 | час | | 1981нед) 5 | 1/2 | час | | |нед| | | час | | |нед| | | час | | (нед| | | час | | |нед| | | | 360 | ~|* | УП 07 01 | | 4 | РП | 1 час | 3601 | | 3601 нед |

l’ “ l * I w  I ч,с I 1 М  I I ч,р 1 I 1"“ 1 I I 11621 I07 01 Производственная практика (по 
профилю специальности)______

I j РП I | час j 1621 | | 162| нсд| 4 1/2 | И Г час 162

I I  I I I Г " )  I Г Г I I I .1 I... I Т I I I4 1 ПМ.07.ЭК | Экзамен квалификационный 1 I _-1..1 . I I I



* | | Всего часов с учетом практик | |l070 | 8981

# ПМ- [

»
4

и

#

#

*

»

*

*

*

*

#
*

*

Учебная и производственная (по час 1003 1008 нед 28 час нед час нед час 162 нед 4 1/2 360 10 - 54 мед 1 1/2 час 270 нед 7 1/2 « 72 мед 2 « 90 2 1/2

час 540 540 нед 15 чаг нед чаг нед час 162 нед 41/2 198 нед 5 1/2 час 18 мед 1/2 час 108 нед 3 час 36 нед 1 час 18 нед 1/2

Концентрированная чаг 540 540 нед 15 чаг нед час нед час 162 нед 4 1/2 час 198 нед 5 1/2 час 18 нед 1/2 час 108 нед 3 час 36 нед 1 час 18 нед 1/2

Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед нед час нед час нед час нед час нед

Производственная (по профилю час 468 468 нед 13 час нед час нед час 162 нед 4 1/2 час 36 нед 1 час 162 *» 4 1/2 час 36 нед * « 72 нед 2

Концентрированная чаг 468 468 нед 13 чаг нед час нед час нед 162 нед 4 1/2 час 36 нед 1 час 162 нед 41/2 час 36 нед 1 час 72 нед 2

Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

пдп ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 
(ПРРЛЛИПЛОМНАЯ) 1 8 РП | час 144 144 нед < «* нед ч* - нед * нед - нед час нед « нед ж m кед 4

H F F "
час 216 216 нед 6 час час нед час нед час час нед час нед час 216 мед 6

Подготовка выпускной час 144 144 нед час мед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед « 144

Защита выпускной квалификационной час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 мед 2 72

Подготовка к государственным час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

чаг нед час час час нед час нед час нед час нед час нед час нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 1 0 34 66
в т.ч. в период обучения по циклам 100 34 66

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 300 46 54 50 50 50 50

в т.ч. в период обучения по циклам 300 46 54 50 50 50 50

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 23 12 37 1 5 б080| 1760 4320| 2543| 147Е| 282 20 884 272 612 458 1Я| 1122 330 792 685| 107 602 170 432 205| 179| 48 702 198| 504 215| 235| 54 733 211 522 254| 262 6 787 229 558 24б| 202 90 20 733 « ■ Г 522 269| 199 54 517 139| 378 211 137 30 5184 1296

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 
КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД 23 12 37 1 5

-
400 4320 254э| 147е| 282 20 918 272 34 612 458 . 1188 330 66 792 685 107 648 170 46 432 305 179 48 756 и 504 715 235 54 783 211 50 522 2И262 6 837 229 50 558 246 202 90 20 783 211 50 522 265 199 54 567 139 50 378 211 137 30 5184 1296

# Экзамены (без учета физ. культуры) 3 1 4 3 5 2 5

#

#
4

Зачеты (без учета физ. культуры) 1 1 1 2

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 9 3 4 4 4 3 4

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)
Курсовые работы (без учета физ культуры) 1


